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PRZYJECIA WESELNEGO

Q@

W Restauracji Convivia w Turéowka Hotel & SPA™" mozemy
zorganizowac przyjecie weselne do 200 oséb.

W celu dokonania rezerwacji wstepnej prosimy o kontakt
mailowy, podanie daty przyjecia 1 ilosci oséb.

Rezerwacja na dany termin jest gwarantowana z chwila
podpisania umowy, wptata zaliczki w wysokosci 30%
planowanego kosztu przyjecia (koszt zalezy od liczby gosci,
wybranego pakietu 1 zaméwionych ustug dodatkowych).

Podpisana umowa jest dowodem potwierdzajacym rezerwacje

terminu wesela. Do 14 dni przed data przyjecia nalezy
wptaci¢ pozostata kwote, tj. 70% planowanego kosztu

przyjecia.

Wybrane menu weselne nalezy potwierdzi¢ do 14 dni przed
terminem wesela.

[los¢ os6b bioracych udziat w przyjeciu nalezy potwierdzi¢ do
14 dni przed terminem wesela.

Dzieci do 3 lat bezptatnie.
Dzieci w wieku od 3 do 10 roku zycia 50% stawki.

Wszystkie ceny podane w ponizszej ofercie, moga ulec zmianie
o wspotczynnik inflacyjny.







OK(?@ Cenowo

Aby zapewni¢ Panstwu mozliwo$¢ wyboru przygotowalismy
trzy propozycje cenowe:
240 zt, 280 zt i 360 zt od osoby

PROPOZYCIJE ZAWIERAIJA

Tradycyjne powitanie Mtodej Pary chlebem 1 sola.
Powitanie lampka wina musujacego wszystkich Gosci.

OBIAD WESELNY

Przystawka, zupa, danie gtéwne, deser — zgodnie z oferowanym menu.

BUFET PO OBIEDZIE

Dania zimne — migsa pieczone, wedliny, sery, satatki, pieczywo.

DANIA PODAWANE NA GORACO

Dwa dania gorace — serwowane.
OWOCE | MUSY

NAPOIJE
Kawa, herbata, soki, woda 1 napoje gazowane (nie dotyczy oferty 240 zt)

podawane bez ograniczen.

TORT | ALKOHOLE: WINO, WODKA, PIWO WLICZONE W CENE PRZYJECIA

(dotyczy oferty 360 zt od osoby).

DLA MLODEJ PARY OFERUJEMY

Profesjonalne doradztwo w zakresie organizacji przyjecia.
Apartament na noc poslubna gratis.
Dzieci do 3 lat bezptatnie.
Bezptatny, monitorowany parking.
Ustugi SPA dla Pary Mtodej, ze specjalnymi znizkami.
Bezptatna degustacje dan obiadowych po podpisaniu umowy
we wczesniej ustalonym terminie (dla 2 osob).




DODATKOWO PLATNE

GRILL
W cenie 50-100 zt od osoby.

TORT WESELNY
W cenie od 15 zt od osoby.

SLtODKI STOt
Pakiety w cenie od 30 zt od osoby.

FONTANNA CZEKOLADOWA
W cenie 1000 zt.

ZAKWATEROWANIE DLA GOSClI WESELNYCH
Rezerwacja do 30 pokoi —od 310 zt za poko;.
Rezerwacja powyzej 30 pokoi —od 280 zt za poko;.
Udzielamy rabatu na noclegi w przypadku wesel organizowanych po sezonie
(listopad — marzec z wytaczeniem grudnia).




ALKOHOLE

OPCIJA |
Indywidualny dobor alkoholi
z zaproponowanej karty w atrakcyjnych cenach
z ustalonym wczesniej limitem zakupowym.

OPCIA I
Mozliwo$¢ zakupu kazdego alkoholu
w Restauracji Cinvivia z rabatem 30%.

OPCIA Il
Mozliwos$¢ dostarczenia wiasnego alkoholu.
W tym przypadku doliczamy optate serwisowa w wysokosci
od 15 zt do 21 zt od osoby (dorostej).




MENU |

240 Zt /osoba

Powitanie Pary Mtodej chlebem 1 solg oraz
lampka wina musujacego wszystkich Gosci.

PRZYSTAWKI
(do wyboru 1 danie)

Marynowana cukinia w oregano
z chutney paprykowym

Tatar ze $ledzia na grzance

Terrina z pomidoréw z bryndza owcza

ZUPY
(do wyboru 1 danie)
Krem z pieczonego selera z nuta Martini
Roso6t z makaronem

Krem z buraczkéow z musem chrzanowym

DANIA GtOWNE
(do wyboru 1 danie)

Szpadki wieprzowe w sosie z polskich §liwek
(rozek puree, surowka z selera z orzechami)

Grillowany filet z kurczaka z sosem holenderskim
(dufinki, satatka porowa)

Schab w sosie miodowo-musztardowym
(zapiekanka gratin, czerwona kapusta duszona
w miodzie 1 winie)

DESERY
(do wyboru 1 danie)
Lody z owocami
Szarlotka z sosem angielskim

Mus czekoladowy z sosem malinowym




PRZEKASKI ZIMNE

Kompozycja mies pieczonych, kietbasa wiejska,
kietbasa lisiecka, pasztet francuski, fosos wedzony,
kompozycja §ledziowa

DESKI SEROW

SALATKI

Satatka Turéwka, satatka jarzynowa,

satatka z kaszg peczak, soczewicg 1 grzybami mun

SOS CHRZANOWY, SOS TATARSKI,
SOS CUMBERLAND, SOS ANDALUZYJSKI

PIECZYWO

OWOCE & MUSY

Mus $mietankowy z owocami sezonowymi
Mus z biatej czekolady
Mus z gorzkiej czekolady z pomarancza
Panna cotta
Tiramisu
Créme brulée

Owoce sezonowe

a




| DODATKOWE DANIA GORACE
(do wyboru 1 danie, podawane w trakcie przyjecia weselnego)

Eskalopki z indyka z sosem z gorczycy, ksi¢zyce
ziemniaczane, satatka z pomidoréw 1 dymki
Szasztyk z indyka, ryz z warzywami

Stek z karczku marynowany w ziotach, ziemniaki
pieczone z czosnkiem 1 rozmarynem, kompozycja satat

Il DODATKOWE DANIA GORACE
(do wyboru 1 danie, podawane w trakcie przyjecia weselnego)

Zupa gulaszowa
Zur z biat kietbasa i jajkiem

Barszcz czerwony z kapu$niaczkiem

NAPOIJE
(podawane bez ograniczen do godz. 5:00 rano)

Kawa, herbata, woda mineralna, soki, napoje gazowane

Q@







MENU IlI

280 Zt /osoba

Powitanie Pary Mtodej chlebem 1 solg oraz
lampka wina musujacego wszystkich Gosci.

PRZYSTAWKI
(do wyboru 1 danie)

t.0s0§ marynowany w imbirze z sosem
Jabtkowo-musztardowym

Bukiet satat z szynka parmenska 1 melonem

Satatka z grillowanym kurczakiem 1 $wiezym granatem

ZUPY
(do wyboru 1 danie)
Cappuccino z karczochow
Krem z dyni z prazonymi pestkami dyni

Zupa z borowikow z tazankami

DANIA GEtOWNE
(do wyboru 1 danie)

Pieczona piers z indyka w sosie rozmarynowym
(strudel ziemniaczany, brokuly z czosnkiem
1 parmezanem)

Poledwiczka wieprzowa zawijana w boczku
(ziemniaki pieczone z rozmarynem, marchew
w miodzie z dodatkiem imbiru)

Grillowany rostbef z sosem sojowym
(puree ziemniaczane, warzywa w tempurze)

DESERY
(do wyboru 1 danie)

Mus z biatej czekolady z dipem malinowym
oraz cynamonowaq nuta

Sorbet cytrynowy zdobiony gatazka migty

Torcik ,,Grand Marnier”




PRZEKASKI ZIMNE
(podawane w formie stotu szwedzkiego, do wyboru 6 przekasek)
Kompozycja mies pieczonych, szynka z ko$cia wedzona,
kietbasa wiejska, kietbasa lisiecka, pasztet z kaczki, kaczka

ieczona w pomaranczach, boczek rolowany z ziotami
$ y 5
ges faszerowana jabtkiem

RYBY
(do wyboru 2 przekaski)

Y.0s0§ zawijany ze szpinakiem, toso§ wedzony, ryby
faszerowane, kompozycje $ledziowe

SALATKI
(do wyboru 3 satatki)

Satatka Turéwka, satatka jarzynowa, satatka z wedzonego
kurczaka, satatka z kasza pe¢czak, soczewica 1 grzybami
mun, safatka grecka, pomidorki faszerowane

SOS CHRZANOWY, SOS TATARSKI,
SOS CUMBERLAND

DESKI SEROW
PIECZYWO

OWOCE & MUSY

Mus $mietankowy z owocami sezonowymi
Mus z biatej czekolady
Mus z gorzkiej czekolady z pomarancza
Panna cotta
Tiramisu
Créme brulée

Owoce sezonowe




| DODATKOWE DANIE GORACE
(do wyboru 1 danie, podawane w trakcie przyjecia weselnego)

Piers z kurczaka z serem brie z grillowanymi
pomidorkami, ziemniaki opickane

Schab z kostka po cygansku z kasza peczak 1 satatka
z biatej rzepy

Poledwiczka wieprzowa w boczku, ziemniaki pieczone,
fasolka szparagowa

Il DODATKOWE DANIE GORACE
(do wyboru 1 danie, podawane w trakcie przyjecia weselnego)

Boeuf Strogonow z chrupiacym pieczywem
Galicyjski zur z biala kietbasa 1 kurkami

Staropolska kwasnica na kurkach

NAPOJE
(podawane bez ograniczen do godz. 5:00 rano)

Kawa, herbata, woda mineralna, soki, napoje gazowane

Q@







MENU IIlI

360 Zt /osoba

Powitanie Pary Mtodej chlebem 1 solg oraz
lampka wina musujacego wszystkich Gosci.

PRZYSTAWKI
(do wyboru 1 danie)
Satatka z kaczka confit, rukola 1 gruszka
Pasztet z kréliczych watrobek na pieprzowej grzance

Roladka kremowa z tososia na czarnym chlebie

ZUPY
(do wyboru 1 danie)
Bulion krolewski z lubczykiem 1 kluseczkami
Krem z kurek z jajkiem przepiorczym

Krem szparagowy z awokado

DANIA GEtOWNE
(do wyboru 1 danie)

Rolada z poledwiczki wieprzowej w aromacie grzybow
lesnych 1 parmezanu (gruszka ryzowa, bukiet satat)

Pieczone udko z kaczki (zapiekanka gratin, duszona
czerwona kapusta)

Poledwica wotowa w szynce parmenskiej (ziemniaczane
puree, grzyby shimeji)

DESERY
(do wyboru 1 danie)

Ciasto z gorzkiej czekolady na chrupiacym spodzie
z galaretka malinowa
Tort Turowka

Mus z serka mascarpone z konfitura truskawkowa




PRZEKASKI ZIMNE
(podawane w formie stotu szwedzkiego, do wyboru 6 przekasek)
Kompozycja migs pieczonych, szynka z ko$cia wedzona
kietbasa wiejska, kietbasa lisiecka, pasztet z kaczki, kaczka
pieczona w pomaranczach, boczek rolowany z ziotami,
ges faszerowana jabtkiem

RYBY
(do wyboru 3 przekaski)

Y.0s0§ zawijany ze szpinakiem, toso§ wedzony, ryby
faszerowane, kompozycje sledziowe

SALATKI
(do wyboru 4 satatki)

Satatka Turéwka, satatka jarzynowa, satatka z wedzonego
kurczaka, satatka z kasza peczak, soczewica 1 grzybami
mun, safatka grecka, pomidorki faszerowane

SOS CHRZANOWY, SOS TATARSKI,
SOS CUMBERLAND, SOS ANDALUZYJSKI

DESKI SEROW

PIECZYWO

OWOCE & MUSY

Mus $mietankowy z owocami sezonowymi
Mus z biatej czekolady
Mus z gorzkiej czekolady z pomarancza
Panna cotta
Tiramisu
Creme brulée

Owoce sezonowe




TORT WESELNY
(do wyboru 1 smak)

Owocowy
Oreo
Marchewkowy
Czekoladowy
Orzechowy
Chatwowy

Truskawkowy / Malinowy
Nugat

| DODATKOWE DANIE GORACE
(do wyboru 1 danie, podawane w trakcie przyjecia weselnego)

Piers z perliczki z grillowanymi pomidorkami 1
zapiekanymi brokutami

Pieczona szynka w miodzie z gnocchi 1 gotgbkiem z
czerwone] kapusty

Udziec wotowy marynowany w czerwonym winie,
kopytka, satatka z marynowanych burakow

Il DODATKOWE DANIE GORACE
(do wyboru 1 danie, podawane w trakcie przyjecia weselnego)
Boeuf Strogonow z chrupiacym pieczywem
Galicyjski zur z biata kietbasa 1 kurkami
Staropolska kwasnica na kurkach

Barszcz czerwony z krokietem

NAPOJE
(podawane bez ograniczen do godz. 5:00 rano)

Kawa, herbata, woda mineralna, soki, napoje gazowane

ALKOHOLE
(podawane bez ograniczen, do godz. 5:00 rano)

Wino wytrawne biale i czerwone
Wodka Wyborowa

Piwo Kasztelan Niepasteryzowany







Hafom(m oy

KONSULTANT SLUBNY
KM Wedding Planner & Event Designer
Katarzyna Michalska, www.eventsplanner.pl, tel. +48 664 612 602

FLORYSTA
Ma Fleur
Magdalena Podskarbi, www.mafleur.pl, tel. +48 609 476 977

FOTOGRAF
Sebastians Weddings
www.sebastians.pl, tel. +48 501 559 249

D&A Wedding Photographers
www.daphoto.pl, tel. +48 535 575 051

Happy Moments Studio
www.happymomentsstudio.pl, tel. +48 510 041 991

Elite Wedding
www.elitewedding.pl, tel. +48 796 269 793

Kolor Selektywny
www.kolorselektywny.pl, tel. +48 604 420 656

Marta Sputo
www.martasputo.com, tel. +48 508 201 813

Jakub Dziedzic Fotografia
www.jakubdziedzic.pl, tel. +48 694 685 188

VIDEO STORY MAKERS
Evil Wolf Studio
www.evilwolf.pl, tel. +48 603 114 185

Invert Studio
www.invertstudio.pl, tel. +48 508 352 331

PROJEKTANT SUKIEN SLUBNYCH
Sylwia Kopczynska
www.sylwiakopczynska.pl, tel. +48 600 854 724

PAPETERIA SLUBNA
Hello Calligraphy
https://www.facebook.com/HELLOcalligraphyMalgosiaMalecka

Soap Bubble
www.soapbubble.pl

Paper Project
www.paper-project.pl




Laprebyeny

MICHAL GRZESIAK

kom. +48 500 016 658
m.grzesiak@turowka.pl

TUROWKA HOTEL & SPA™"

tel. +48 12 279 61 00
hotel@turowka.pl

ul. Zeromskiego 1
32-020 Wieliczka

www.turowka.pl




